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3 CI 104 Küche.docx 

 

104 Küche 
10 Minuten mündlich 
Hilfsmittel: keine 
 
 
Rolle des Kandidaten: 
Sie sind der Sicherheitsbeauftragte der Hotelkette Urlaubs GmbH. 
 
Ausgangssituation: 
Seit Jahren hat die Firmenleitung geeignetes und ausgebildetes Küchenpersonal gesucht. 
Da sie noch nicht fündig geworden ist, hat sie beschlossen künftig Lernende auszubilden. 
Die neuen Lernenden haben soeben angefangen und müssen bereits ab der dritten Woche 
selbständig Schichten übernehmen. Dies sind Frühstück, ab 4 Uhr und Zimmerservice bis 
mindestens Mitternacht. Die Betreuung läuft über den Küchenchef, der an einem anderen 
Standort den Laden schmeisst. 
 
Aufgabenstellung: 

a) Welche neuen Gefährdungen stehen an? 
b) Welche Massnahmen müssen getroffen werden? 
c) Wie vermitteln Sie die Massnahmen der Firmenleitung? 
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